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GASTHAUS
GANSPLATZ

[hr Anlass soll im
Gansplatz stattfinden?

Gute Wahl!



In dieser Broschiire finden Sie einige beliebte und teilweise nur auf
Vorbestellung erhidltliche Gerichte. Gerne diirfen Sie jedoch auch Speisen aus
der jeweils aktuellen Speisekarte aussuchen.

Wir freuen uns jeweils, wenn wir lhren Anlass vorbereitend besprechen kénnen.
Gerne diirfen Sie uns fiir einen fiir Sie passenden Termin anrufen.

Bankett-Vorspeisen

Saisonale Suppen CHF 12.50
Blattsalat CHF 10.00
Gemischter Salat CHF 13.00
Niisslisalat mit saisonalen Zutaten CHF 18.00

Ganzjahrige Bankett-Hauptgerichte

Rosa gebratenes Chateaubriand CHF 56.50
Gemiisegarnitur, Beilage nach Wahl

Trilogie der Gansplatz-Cordon bleus CHF 43.50
Drei etwas kleinere Versionen unserer beliebtesten Cordon bleus
serviert mit saisonalem Gemiise und einer weiteren Beilage nach Wahl

Gebratenes Roastbeef CHF 45.50
serviert mit saisonalem Gemiise und einer weiteren Beilage nach Wahl

Schweinsfilet CHF 34.50

an Cognacrahmsauce, Gemiisegarnitur, Beilage nach Wahl

Zu Chateaubriand und Roastbeef wahlen Sie bitte aus den drei Saucen Béarnaise-, Whisky-
oder Pfeffersauce.

Weitere saisonale Gerichte finden Sie auch in der aktuellen Speisekarte.



https://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2024/04/GP_Fruehjahrskarte-04_2024.pdf

Vegetarische Gerichte

Vegetarische Capuns CHF 30.50
Pizokel mit saisonaler Sauce CHF 30.50
Desserts

Petit Dessert im Glasli CHF 7.00

Weitere saisonale Dessertangebote sowie das aktuelle Coupe- und Glacé-
sortiment finden Sie in unserer Lasterkarte.

Weinauswahl

Bei Gruppen ab 15 Personen sind wir fiir eine vorgangige Weinauswahl dankbar,
damit konnen wir sicherstellen, dass geniigend Flaschen bereitgestellt werden.

Auf unserer Webseite finden Sie unsere Weinauswahl.



https://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2024/04/GP_Lasterkarte-042024.pdf
https://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2024/04/GP_Weinkarte-042024.pdf

Gut zu wissen

Einheitsmenii und Vorbestellzeit

Ab zwdolf Personen muss ein einheitliches Meni gewdhlt werden. Wir bieten
Ihnen mehrere Menis an, bitten Sie aber, ein einzelnes Menii (plus
gegebenenfalls eine vegetarische Alternative) auszusuchen. Um Foodwaste und
unnotige Einkaufswege/Personaleinsdtze zu vermeiden, sind wir darauf
angewiesen, die Meniliauswahl und die Personenanzahl 14 Tage vor dem Anlass
zu erfahren.

Stornogebiihren

Natdirlich gibt es die Situation, dass einzelne Personen kurzfristig nicht
teilnehmen kénnen. Hier versuchen wir so kulant wie moglich zu sein, miissen
aber trotzdem an unseren Stornoregeln festhalten:

5 Tage vor dem Anlass 20% vom vereinbarten Gesamt-Meniipreis
2 Tage vor dem Anlass 50% vom vereinbarten Gesamt-Meniipreis
1 Tag vor dem Anlass 80% vom vereinbarten Gesamt-Meniipreis
Zahlungsart

Sie diirfen vor Ort mit Karte oder in bar, aber auch gerne im Nachhinein per
Rechnung bezahlen. Wenn Sie modchten, dass die Teilnehmer selbst bezahlen,
ist es sehr wichtig, dass wir (und auch die Teilnehmer!) im Voraus dariiber
informiert sind.

Exklusivmiete unserer Rdume

Fir Exklusivmieten unserer Raumlichkeiten gelten folgende Mindest-
konsumationsbetrage:

Abend Mittag
Restaurant Exklusivmiete 40— 75Pers. CHFg5'ooo  CHF 2'800
Biirgerstube Exklusivmiete 20 - 40 Pers. CHF2'soo0  CHF1'200

Fiir Servicestunden ausserhalb der Restaurantéffnungszeiten verrechnen wir
CHF 43.00 pro Mitarbeitenden in der Stunde.

Die Verlangerung der Polizeistunde (ab 0.00 Uhr) wird von uns bei Bedarf bei der
Polizei beantragt und dem Veranstalter weiterverrechnet.

Die angegebenen Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer



