Herzlich willkommen
im Gasthaus Gansplatz

Wir wiinschen lhnen einen genussvollen
Aufenthalt und schon jetzt «An Guata»!



Zum Einstieg

Der passende Wein -
schnell gefunden

Local Hero
FrUhlmgSgerhle Pinot Noir Bothmarhalde,
Brut Rosé, Weingut Wegelin,

Weingut zur Sonne, Malans, 2020

Christian & Francisca Obrecht, CHF 106.00
Jenins
CHF 79.00 -
Zu unseren

Kult-Cordon bleus

Nicolo, Bindi Sergardi,
Monteriggioni, 2022

Sangiovese
CHF 58.00
Liebling der jungen Géste
Lagrein, Kellerei Muri-Gries, 2024
CHF 61.00 . o
Ein Schnédppchen

Brancaia TRE,
Sangiovese,
Merlot, Cabernet Sauvignon

CHF 49.00

Unser super Supertuscan

Concerto, Marchesi Mazzei,
Toskana, 2019,
Sangiovese, Cabernet Sauvignon

CHF 105.00

... oder in unserer Weinkarte den Lieblingswein aussuchen



Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat V
mit karamellisierten Niissen und KrdautercroQtons

Gemischter Salat mit griinem Spargel, Radieschen, V
marinierten Erbsen, karamellisierten Haselniissen
und jungem Blattsalat

Leicht gebeizte Lachsforelle
mit Gurke, Dill und Zitronendl

Burrata mit Spargel, Romanasalat, gebeiztem Eigelb, V
Pinienkernen und Kerbel

Carpaccio von Kohlrabi mit Geisskise, Haselniissen, V
Rucola und Apfelvinaigrette

Klare Morchelconsommé mit feinem Kisetadtschli V’
und Schnittlauch

Spargelcremesuppe mit Barlauchol V'
und gerdsteten Mandeln

Geschdaumte Bisque mit Hummer,
Erbsen und Spargeln

Wiirziges Rindstatar mit konfiertem Ei, Senfsaat,
Kapern, eingelegten Zwiebeln und mariniertem Frisée,
dazu hausgemachtes Sauerteigbrot und Butter

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

13.00

17.00

25.00

19.00

19.00

16.00

15.00

28.00

28.00


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://de.wikipedia.org/wiki/Datei:Vegetarismus_Zeichen.svg&ei=n4TxVKz5DIjWPIyxgUA&bvm=bv.87269000,d.bGQ&psig=AFQjCNHZOOkMCgHTY7CbVNOAwNGGACqMrw&ust=1425200616473234

Gansplatz-Menii

Ve Vorspeise

Leicht gebeizte Lachsforelle mit Gurke,
Dill und Zitronenol

Suppe
Spargelcremesuppe mit Barlauchdol
und gerdsteten Mandeln
Zwischengang
Agnolotti gefiillt mit Ricotta und Barlauch,
mit konfiertem Eigelb und Parmesan mit Nussbutter
Hauptgang

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Morchelrahm,

buntem Frithlingsgemiise auf Rostkartoffelstock
Dessert

Weisses Schokoladenmousse mit Riiebli,
Haselnuss und Mandarine

3-Gang-Menii CHF 85.00

4-Gang-Menii CHF 98.00 %
5-Gang-Meni CHF 108.00

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST



Saisonale Gerichte

Tagliata vom knochengereiften Rindsentrecote CHF 54.00
auf Caponatagemiise, mit gerosteten kleinen Kartoffeln,
Sauce Romesco und mariniertem Rucola

Rosa gebratener Kalbsriicken mit Morchelrahm, CHF 49.00
buntem Frithlingsgemiise auf Rostkartoffelstock

Gebratenes Mistkratzerli auf einem Grostel von Mais, CHF 42.00
Bohnen, Oliven, Tomaten und gebratenem Minilattich

Geschmorte Lammschulter auf glasierten Karotten, CHF 39.00
Erbsen und Spargeln an gratinierter Polenta
mit Gremolata

Auf der Haut gebratenes Forellenfilet in Mandelbutter CHF 39.00
auf jungem Spinat und geschmolzenen Tomaten,
mit Weissweinsauce und neuen Kartoffeln

Agnolotti gefiillt mit Ricotta und Barlauch, V' CHF 34.00
mit konfiertem Eigelb und Parmesan mit Nussbutter

Tagliatelle mit Morchelrahm V CHF 33.00
und gerdstetem jungem Lauch

Angebratene Quarkpizokel V CHF 34.00
mit Spargel-Tomatenragout, Taggiasca-Oliven
und Bergkdse in Petersilien-Beurre blanc

e

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST
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Unsere Kult-Cordon bleus

\ Classico-Cordon bleu
\/< Schweins-Cordon bleu mit Kochschinken
///f und wiirzigem Bergkése gefiillt
CHF 35.00

Biindner-Cordon bleu

Schweins-Cordon bleu mit Bliindner Rohschinken
und wiirzigem Bergkdse gefiillt

CHF 37.00

Grischa-Cordon bleu

Kalbs-Cordon bleu mit Biindnerfleisch
und wiirzigem Bergkdse gefiillt

CHF 47.00

Unsere Cordon bleus servieren wir Ihnen mit saisonalem Gemiise und einer .
Beilage nach Wahl: Pommes frites, Rostikroketten, Weissweinrisotto oder
mit einem bunten Salatteller.

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST

W\



Biindner &
Schweizer Klassiker

Capuns in Milchbouillon geschmort CHF 35.00
mit Speckstreifen, Bergkdse und buntem Gemiise

Geschnetzelte Kalbsleberli mit frischen Krautern, CHF 45.00
knuspriger Butterrdsti und saisonalem Gemiise

Ziircher Geschnetzeltes CHF 46.00
mit knuspriger Butterrdsti und saisonalem Gemiise

Knuspriges Wienerschnitzel vom Kalbsriicken CHF 47.00
mit Gurken-Kartoffelsalat und Preiselbeerkompott

Wiirziges Rindstatar mit konfiertem Ei, Senfsaat, CHF 37.00
Kapern, eingelegten Zwiebeln und mariniertem Frisée,
dazu hausgemachtes Sauerteigbrot und Butter

Fleisch- und Brotherkunft

Kalb, Rind, Schwein, Poulet und Lamm, Wurstwaren und Brot: Schweiz
Rindsentrecote, Forelle und Lachsforelle: EU
Hummer: Nordwest Atlantik

Kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen kénnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unserem Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST



Unsere saisonalen Desserts

Weisses Schokoladenmousse mit Ruebli, CHF
Haselnuss und Mandarine

Tonkabohnen-Créme briilée CHF
mit Sauerkirschglace und Meringue

Hausgemachter heisser Apfelstrudel CHF
mit Vanillesauce

Kdaseauswahl vom Jumi Hof CHF
mit Friichtebrot, Trauben und verschiedenen Honigen

Haben Sie schon unsere hausgemachten Glaces probiert?

Himbeere-Dunkle Schokolade-Minze je  CHF
Joghurt-Holunderbliite-Heidelbeere

Matcha-Vanille

Rhabarber-Tonkabohne-Ingwer

Erdbeere-Basilikum
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Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST



