GASTHAUS
GANSPLATZ

[hr Anlass soll im
Gansplatz stattfinden?

Gute Wahl!



Liebe Gaste

In dieser Broschiire finden Sie einige beliebte und teilweise nur auf
Vorbestellung erhdltliche Gerichte. Gerne diirfen Sie jedoch auch
Speisen aus der aktuellen Speisekarte aussuchen.

Wir freuen uns jeweils, wenn wir lhren Anlass vorbereitend
besprechen kénnen. Gerne diirfen Sie uns fiir einen fiir Sie
passenden Termin anrufen.

Wir freuen uns auf Sie,

Ihr Gansplatz-Team

Wir kreieren mit Freude Meniivorschldge nach Ihren
Wiinschen. Teilen Sie uns dazu Ihre Wiinsche
und Ihr Budget pro Gast mit.

Obere Gasse in Chur | gansplatz-chur.ch | info@gansplatz-chur.ch | Tel 081 252 14 57



Vorspeisen

Salade Nicoise

Lauwarmer Gemiisesalat in Vinaigrette mit Taggiasca-Oliven,
Ei, blauen Kartoffeln, mariniertem Frisée und
Tranchen vom leicht grillierten Thunfisch

CHF 25

Caesar Salad

In Krdutern gebratene Crevetten oder gebratene Pouletstreifen auf
Romanasalat in cremigem Dressing mit geschmolzenen Tomaten,
Crodtons, knusprig gebratenem Speck
und gereiftem Parmesan

CHF 26

Carpaccio vom Rind

Mit Rucola, Artischocken, Schnittlauch-
Créme fraiche und konfiertem Eigelb
CHF 25

Blumenkohlmousse \’
Mit Pilzen und mariniertem Wildkrautersalat

CHF 21

Weitere Inspiration und saisonale Gerichte finden Sie
in der aktuellen Speisekarte.


https://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2026/07/GP_Sommerkarte-062026_03.pdf

Suppen

Festtagssuppe vom Tafelspitz
Mit Siedfleisch, Bratnocken, Krauterfladli,

Wurzelgemiise und Schnittlauch

CHF 16

Gerostete Tomatensuppe

Wiirzige Suppe von gerdsteten und gerducherten Tomaten
mit frischem Basilikum und am Knochen gereiftem Bergschinken

CHF 15

Biindner Corn Chowder \/’

Maiscremesuppe mit jungen Zwiebeln,
gerfstetem Bergmais und Spicy Popcorn

CHF 15

Leichtes Champagner-Kartoffelsiippchen
Mit Jakobsmuschel

CHF 17



Fischgerichte

Als Zwischengang® oder Haupigerichi

Gebratene Riesengarnelen
Mit Pesto-Spaghettini und geddrrten Tomaten
CHF 35

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet
Mit mediterranem Gemiise in Bouillabaisse

CHF 39

Gebratenes Forellenfilet
Auf Rostkartoffelsalat mit mariniertem Radieschen und Rucola

CHF 36

Auf der Haut gebratener Zander

In Schnittlauch-Beurre blanc auf sautierten Dill-Gartengurken
und Rostkartoffelstampf

CHF 38

* Als Zwischengang kosten diese Gerichte zwei Drittel des
Originalpreises.



Hauptgerichte

Tranchen vom in Krdutern gebratenen Entrecote

Auf Caponata mit gerdsteten Kartoffeln,
Sauce Romesco und mariniertem Rucola

CHF 49

Gebratenes Filet vom Kalb

Mit mariniertem Wurzelgemiise, frischem Meerrettich
und jungen Kartoffeln in Petersilienbutter

CHF 55

Gefiilltes Mistkratzerli

Auf einem Grostel von Mais, Bohnen, Oliven,
Tomaten und angebratenem Minilattich

CHF 43



Lammhiifte

Auf buntem Bohnencassoulet,
mit geschmolzenen Tomaten
und Kartoffelcrunch

CHF 44

Chateaubriand

Mit buntem Gemiise der Saison, gratinierter Tomate
und jeweils einer Beilage und Sauce nach Wahl:

Pommes frites, Kartoffelgratin oder Weissweinrisotto
Sauce béarnaise, Cognac-Rahmsauce oder Café de Paris-Butter

CHF 65




Vegetarische
Hauptgerichte

Randenrisotto

Mit gebratenem griinem Spargel, geschmolzenen
Kirschtomaten und geriebenem Bergkdse

CHF 32

Strozzapreti in Parmesansauce

Mit Zucchininudeln, Erbsen, Waldpilzen
und Basilikumpesto

CHF 30

Orecchiette in weissem Tomatenschaum

Mit Broccolirdschen, Pinienkernen, Kirschtomaten
und gehobeltem Peccorino

CHF 29

Vegetarische Capuns

In Milchbouillon geschmort, mit bunten Gemiisestreifen
und Bergkdse

CHF 33



Dessert und
hausgemachte Glaces

Petit Dessert im Glasli
z.B. Danemark, Nesselrode, Romanoff

CHF 8

Unsere saisonalen Desserts finden
Sie in der Lasterkarte.

Weinauswahl

Bei Gruppen ab 15 Personen sind wir fiir eine vorgangige Weinauswahl
dankbar. So kdnnen wir sicherstellen, dass geniigend Flaschen bereit-
gestellt werden.

Auf unserer Webseite finden Sie unsere Weinauswahl.

-



http://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2026/07/GP_Lasterkarte-062026_02.pdf
http://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2026/07/GP_Weinkarte-072026.pdf

Gut zu wissen

Einheitsmenii und Vorbestellzeit

Ab 13 Personen muss ein einheitliches Menii gewahlt werden. Wir bieten lhnen
mehrere Meniis an, bitten Sie aber, ein einzelnes Menii (plus gegebenenfalls eine
vegetarische Alternative) auszusuchen. Um Foodwaste und unnétige Einkaufs-
wege/Personaleinsitze zu vermeiden, sind wir darauf angewiesen, die Meniiaus-
wahl und die Personenanzahl 14 Tage vor dem Anlass zu erfahren.

Stornogebiihren

Natiirlich gibt es die Situation, dass einzelne Personen kurzfristig nicht teilneh-
men konnen. Hier versuchen wir so kulant wie méglich zu sein, miissen aber trotz-
dem an unseren Stornoregeln festhalten:

5 Tage vor dem Anlass 20% vom vereinbarten Gesamt-Meniipreis
2 Tage vor dem Anlass 50% vom vereinbarten Gesamt-Meniipreis
1 Tag vor dem Anlass 80% vom vereinbarten Gesamt-Men{ipreis
Zahlungsart

Sie diirfen vor Ort mit Karte oder in bar, aber auch gerne im Nachhinein per Rech-
nung bezahlen. Wenn Sie mdchten, dass die Teilnehmer selbst bezahlen, ist es
sehr wichtig, dass wir (und auch die Teilnehmer!) im Voraus dariiber informiert
sind.

Exklusivmiete unserer Raume

Fiir Exklusivmieten unserer Raumlichkeiten gelten folgende Mindest-
konsumationsbetrdge:

Abend Mittag
Restaurant Exklusivmiete 40 — 75 Pers. CHF 5'000 CHF 2'800
Biirgerstube Exklusivmiete 20 — 40 Pers. CHF 2'500 CHF1'200

Fiir Servicestunden ausserhalb der Restaurantéffnungszeiten verrechnen wir
CHF 43.00 pro Mitarbeitenden in der Stunde.

Die Verlangerung der Polizeistunde (ab 0.00 Uhr) wird von uns bei Bedarf bei der
Polizei beantragt und dem Veranstalter weiterverrechnet.

Die angegebenen Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



