
Herzlich willkommen 
im Gasthaus Gansplatz 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen genussvollen 
Aufenthalt und schon jetzt «An Guata»!



 

Ein Winterlicher 
Anna, Weinbau Von Tscharner, 

Jenins – 2019 
Merlot, Cabernet Sauvignon  

CHF 88.00 

Zum Einstieg 
 

Der passende Wein –  
schnell gefunden 

 

  

Local Hero 
Pinot Noir 

Thomas Studach, Malans, 2016 

CHF 110.00 

Liebling der jungen Gäste 
Lagrein, Kellerei Muri-Gries, 2021 

CHF 61.00 

Zu unseren 
Kult-Cordon Bleus 
Nicolò, Bindi Sergardi, 

Monteriggioni, 2019 
Sangiovese 

CHF 58.00 

 

Ein Schnäppchen 
Brancaia TRE, 

Sangiovese, 2020, 
Merlot, Cabernet Sauvignon 

CHF 49.00 

Unser super Supertuscan 
Concerto, Marchesi Mazzei, 2019 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

CHF 105.00 

… oder in unserer Weinkarte den Lieblingswein aussuchen 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

Vorspeisen 

Blattsalat der Saison   CHF 10.00 

Gemischter Salat der Saison   CHF 13.00 

Nüsslisalat mit eingelegten Feigen,   CHF 18.00 
gerösteten Nüssen und Orangen-Senf-Dressing 

Churer Rieslingcrèmesuppe mit glasierten  CHF 13.00 
Trauben, Croûtons und Rahmhäubchen 

Cremiges Süsskartoffelsüppchen mit Zimt,  CHF 14.00 
Mandarinenfilets und Süsskartoffelchips 

Rote Bete-Mousse im Cornet  CHF 19.00 
auf gebeiztem Alpenlachs, gepickeltem 
Meerrettich und Haselnuss-Dill-Crumble 

Lauwarmes Ziegenkäsetörtchen  CHF 18.00 
mit Honig-Baumnuss, Selleriesalat und Babybirne 

Frisches Rindstatar «klassisch zubereitet»  CHF 23.00 
mit Toast und Butter 
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Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

 

Wintermenü 
 

Nüsslisalat mit eingelegten Feigen, 
gerösteten Nüssen und Orangen-Senf-Dressing 

*** 

Rosa gebratenes Lammhüftli 
mit Randen-Nockerln, Nussbutter-Crumble, 

Stangensellerie und Babybirne 

*** 

Hanf-Brownie 
mit Hanf-Matcha-Mousse in der Schoggi-Zigarre, 

Mohnasche und Mandarinenglut 

CHF 78.00 

  

  



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

 
 

Leichter Wintergenuss  

Cremiges Süsskartoffelsüppchen mit Zimt, 
Mandarinenfilets und Süsskartoffelchips 

*** 

Noisette-Öl-konfiertes Alpenlachsfilet 
auf Randen-Couscous, fermentiertem 
Meerrettich, schwarzem Knobli-Aioli 

und Balsamico-Kaviar 

*** 

Hausgemachtes 
Zwetschgen-Fichtennadelsorbet 

CHF 62.00 

 

 

  



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

Wintergerichte 

Rosa gebratenes Lammhüftli CHF 46.00 
mit Randen-Nockerln, Nussbutter-Crumble, 
Stangensellerie und Babybirne  

Zweierlei vom Bierschwein  CHF 45.00 

Rosa Filet und geschmorter Bauch 
mit Braugerstenrisotto, Dunkelbiersauce, 
eingelegten Feigen und Zwiebeln 

Chateaubriand vom Schweizer Rind  CHF 52.00 
mit Sellerie-Lauch-Tarte, Winterwurzeln 
und Hanf-Jus 

Noisette-Öl-konfiertes Alpenlachsfilet CHF 44.00 
auf Randen-Couscous, fermentiertem Meerrettich, 
schwarzem Knobli-Aioli und Balsamico-Kaviar 

Haselnuss-Buchweizen-Pizokel  CHF 35.00 
mit Stangensellerie, Wildkräutern 
und eingelegter Feige 

Rote Bete-Nockerln   CHF 36.00 
mit gerösteten Nussbutter-Bröseln, würzigem 
Alpkäse, Babybirne und Wildkräutern 
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Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

Unsere Kult-Cordon bleus 

Classico-Cordon bleu  

Schweins-Cordon bleu mit Kochschinken 
und Bergkäse gefüllt  

CHF 31.00 

Bündner-Cordon bleu  

Schweins-Cordon bleu mit Bündner Rohschinken 
und Bergkäse gefüllt  

CHF 34.00 

Grischa-Cordon bleu  

Kalbs-Cordon bleu mit Bündnerfleisch 
und Bergkäse gefüllt  

CHF 41.00 

Unsere Cordon bleus servieren wir Ihnen mit einer Gemüsegarnitur nach 
Saison und einer Beilage nach Wahl: Pommes frites, Röstikroketten 

oder Weissweinrisotto. 

Unsere Cordon bleus sind auch als Fitness-Teller erhältlich, serviert mit 
einem bunten Salatteller. 

  



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

Bündner &  
Schweizer Klassiker 

Capuns nach Art des Hauses  CHF 32.00 
an Milchrahmsauce 

Geschnetzelte Kalbsleberli mit frischen Kräutern CHF 39.00 
dazu Butterrösti und Saisongemüse 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»  CHF 39.00 
serviert mit Butterrösti und Saisongemüse 

Wiener Schnitzel vom Kalb  CHF 41.00 
mit Pommes frites und Saisongemüse 

Frisches Rindstatar «klassisch zubereitet» CHF 32.00 
mit Toast und Butter  

 

Fleischherkunft 

Kalb, Schwein, Rind, Lamm, Lachs und Wurstwaren: Schweiz 
 

*Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.  
 
Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie auf 
Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 



Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MWST 
 

Unsere Winterdesserts 

Marzipan-Bratapfel auf Rosmarin-Cookie   CHF 15.00 
und weisser Schokoladen-Ganache 

Haselnuss-Panna cotta  CHF 14.00 
mit marinierten Trauben, Traubensorbet 
und Rahm 

Hanf-Brownie  CHF 16.00 
mit Hanf-Matcha-Mousse in der Schoggi-Zigarre, 
Mohnasche und Mandarinenglut 

Coupe Nesselrode  CHF 12.00 
Meringues, Vanilleglacé, Vermicelles mit Kirsch 
und Rahm 

Kleine Käsekomposition  CHF 20.00 
aus verschiedenen Schweizer Hart- und 
Weichkäsesorten mit saisonalen Früchten 
und Bündner Birnenbrot 

Haben Sie schon unsere hausgemachten Glacés probiert? 

Zwetschge-Fichtennadel je  CHF 6.00 
Bratapfel-Marzipan 
Aprikose-Quark  
Traube-Nuss 
Sauerrahm-Espresso 

 


