
 

Mittag im Gansplatz   

Unsere Klassiker  
Knuspriges Wienerschnitzel  

mit Gurken -Kartoffelsalat  

und Preiselbeerkompott   CHF 47.00 

Capuns  in Milchbouillon  geschmort  

mit Spec kstreifen, Bergkäse  

und buntem Gemüse    CHF 35.00  

Würziges Rindstatar mit konfiertem  

Ei, Senfsaat , Kapern, dazu hausge - 

machtes Sauerteigbrot und Butter  CHF 37.00  

Saisonhit  
Tagliata vom Rindsentrecôte   

auf Caponatagemüse, mit kleinen  

Kartoffeln, Sauce Romesco und  

mariniertem Rucola  CHF 54.00  

Burrata mit Spargel, Romana -  

salat, gebeiztem Eigelb,  

Pinienkernen und Kerbel   CHF 19.00  

Quarkpizokel mit Spargel -  

Tomatenragout, Taggiasca -Oliven  

und Berg käse  CHF 34.00  

Unsere Weinempfehlung  

Pinot Noir  «Monolith» 1 dl CHF  14.00  

Chr. & F. Obrecht , Jenins  7.5 dl  CHF 98 .00  

 

Pinot Blanc  1 dl CHF  11.50 

Jan Luzi, Sprecher von Bernegg ,  7.5 dl  CHF  79.00  

Jenins  

 

Mittags -Cordon bleu   
Schwein s-Cordon bleu  mit Alpkäse und 

Schinken gefüllt , dazu  Pommes frites oder  

auf Blattsalat serviert  

CHF 33.0 0  

Gänsegeschnatter  
Frühlingsgefühle und Spargelzeit im Gansplatz ! 

Mit den Spargeln auf Ihrem  Teller bringen wir Ihnen so den 

Frühling  noch etwas näher . Lassen Sie sich unsere 

saisonalen Spargelgerichte nicht entgehen und werfen Sie 

auch einen Blick in unsere aktuelle Frühjahrs karte!  

 

Ihr Gansplatz -Team! 

Unsere Empfehlung der Woche 

Tagliata vom Rindsentrecôte  
auf buntem Spargelsalat mit S auce B éarnaise  

und gerösteten Kartoffeln  

CHF 33.00 

Unsere Mittagsmenüs 
Beide Me nüs inkl. Salat, Suppe oder Glac é  

Dienstag , 16. Juni  2026  

Würziges Kalbs tatar mit Avocado, 
eingelegten Tomaten  und Zwiebeln  auf Sauertei gfocaccia  

CHF 32.00  

Mittwoch, 17. Juni  2026  

Grilliertes Pouletsteak   
in pikanter Currysauce , mit  Gemüse und Kräuterreis  

CHF 27.00  

Donnerstag, 18. Juni  2026  

Gebratene Kräuter -Crevetten 
mit marin ierten Salatspit zen und Moutarde -Reis  

CHF 28.00  

Freitag , 19. Juni  2026  

Kurzgebratene Lachsforelle  
an buntem Sommersalat  in Honig -Senfdressing  

CHF 28 .00  
 

Kalb -, Pouletfl eisch und Lachsfor elle stammen  aus der Schweiz , 

Rindfleisch aus Uruguay, die  Crevetten aus Vietnam.  

Unser Haus apéritif 

Aprikot -Spritz  CHF 11.00 

https://gansplatz-chur.ch/wp-content/uploads/2026/05/GP_Fruehjahrskarte-052026.pdf

